
Auberge de la Couronne

Croûte d’Automne aux champignons
sauce à la Marsanne    17.00

Salade Mêlée   9.00

Malakoff à partager...ou pas!
(6 pièces et saladine)   17.00

Tartare de cerf de Thierrens 19.00
( 50g)

Soupe de courge du jardin et crème
double   14.50

Pâté en croûte de chevreuil , pickles de
légumes du jardin 

16.50

Formule du jour à midi   24,50 chf

Saladine + Plat du jour + Sportif 3 dl + café

Entrecôte de Bœuf rassis sur Os
Garniture de saison et beurre aux herbes

48.00

Civet de cerf à l’ancienne , garniture
Chasse 

36.00

Cuisse de Canard de Thierrens confites
Pommes de terre rôties et légumes 

42.00

Cordon bleu Fribourgeois
(20 min de cuisson)   32.00

Filet de truite de Neirivue, légumes de
saison, garniture du moment et sauce

au Savagnin 36.00

Langue de Bœuf aux câpres, légumes
et sauce piquante   26.50

Plat enfant/ viande ou poisson du
moment légumes et frites   14.00

Mille feuilles cuit minute aux coings et
églantine, crème glacée

15.00

Profiteroles aux chocolat , glace vanille 
15.00

Meringue et crème double
Marrons

12.50

Assiette de fromages
15.00

Sorbet et glace
4.50

supp crème double 3.00

Carte côté Café

Un temps d’attente pour la préparation de certains plats est nécessaire

 en fonction de l’affluence, merci pour votre compréhension

Tous les vendredis midi Filets
de perches frites salade 

à 19.00


