Auberge de la Couronne
¥ Carte coté Café

) ;%3 Formule dujour amidi 24,50 chf
*. 3%{‘ + Saladine - Plat dujour + Sportif 3 dl + café

Les Entrées de Saison Les Suggestions du
Cassolette d” Escargots a 'Alsacienne moment
17.00

Entrecote de Boeuf rassis sur Os
Garniture de saison, beurre aux herbes

Salade Mélée 48.00

9.00

Burger de Cerf de Thierrens, Cuchaule,

Malakoft a partager...ou pas! Gruyere, frites

(6 piéces1 762) Sgladine) 30.00
Tartare de Féra atx aromates Supréme de Volgiléz,] ipaetzle ct sauce
22.00 34.00
Velouté dq [¢gumes du jardin et Tous les vendredis midi
Crema%%“ble Filets de perches frites

salade a 19.00
Cuisse de Grenouilles en persillade
22.00 Desserts

Les Plat Incontournables Mille feuilles cuit minute aux fruits d’Hiver
ct caramel au miso

Cordon bleu Fribourgeois 15.00
(20 min de cuisson%
32.00 Profiteroles au chocolat, glace vanille
15.00
Filet de truite de Neirivue, I¢gumes de
saison, sauce au Savagnin Meringue et creme double
36.00 1250
Langue de Boeuf’, [égumes et sauce  LE caf¢ gourmand ... pour les gourmands !
piquante 18.00
29.00

Assictte de fromages

Plat enfant/ viande ou poisson du moment l¢gumes 15.00
ctfrites 14.00

Sorbet et glace 4.50
supp creme double 3.00

Un temps d’attente pour la préparation de certains plats est nécessaire

en fonction de 1’affluence, merci pour votre compréhension




Auberge de la Couronne
Carte core Cafe

Boissons chaudes

Caf¢ / Expresso / thé sachet classique
3.90

Les Bieres , -
Cappuccino / Caf¢ au lait /

Appenzeller Pression blonde chocolat chaud
Monaco et panaché 5.00

2d13.60
3d13.90 Th¢ maison et micl
5d1 6.00 6.00

Appenzeller pression blanche Caf¢ / croissant jusqu'a IOH30 tous les
2d13.90 jours
3d14.20 450
5d1 6.30

Bicres Artisanales bouteille 33 ¢l Aper itifs et DlgeStlfS
750

Pastis, martini blanc/ rouge , Cynar,
campari, suze ..
4cl5.00

Sans Alcool Liste des cocktails ala prochaine page

Sportif cau, coca, the froid, limonade,
grapefruit, jus de fruits

2d13.00 Suze coca / henniez
3d13.90 850
5d15.20
Cocktails classique /
En bouteille, san bitter, schweppes, Whisky coca/ Vodka orange ect ..
rivella rouge, jus de tomate 10.00
4.80
Digestifs classique
Vivi kola zéro 33 ¢l 4cl 8.00
5.00
Chariot de Digestifs
Thé froid maison aux plantes et fruits Eau de vie d'ici 12.00
séchés Cognac/ Armagnac 15.00

6.00



Auberge de la Couronne

™

Vin blanc

Fendant du Valais
/30 390
Le pot 1900

Johannisberg Morand Valais
/100 480
Le pot 24.00

Vully blanc AOC
/490
Lepot 24.50

Vin blanc du moment
/00800

Vin Rosé

Rosé¢é du moment
1dl 450
Le pot 22,50

Carte core Cafe

Vins

Vin rouge

Vully rouge AOC

Domaine des Marnes
/3 550
Lepor 2750

Pinot noir de Sion / Rives des ardentes

Valais
/a0 500
Lepor 2500

Merlot du Tessin Alba 2019
/0 700
Lepor 3500

Une Grande carte des
vins est disponible
sur demande



Nos cocktails

Rosemarie
12.00

Sirop grapefruit, grapefruit, ros¢, glacon,,
romarin, agrumes s¢chés

Botzi

Liqueur de poire a Botzi aux épices maison,
moussecux, baton de cannelle, gzlcon I4.00

LemonSpritz

Limoncello, limonade , mousseux, glacon, I14.00
citron

ApérolSpritz

Ap¢érol, limonade , mousscux, orange 12.00
Suzette
Suze, mousseux , limonade , orange , glacon I4.00

Huguette

Liqueur de sureau, sirop de rhubarbe , I14.00

MOusSscCux, fleur de surcau , ctverveine

Sans alcool

Jus de pommes, sirop de sureau, feuille de
menthe, agrumes sechés

10.00




